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ANFORA DE TIERRA

« Variedades: 33% Garnacha, 33% Mazuelo,
34% Tempranillo

o Altitud: 520 m

« Pueblo: Cenicero (La Rioja)
« DOCa: Rioja

- Edad del vifiedo: 121 anos

« Elaboracion: Fermentacion alcoholica en
anfora de barro de 750 litros

e Crianza: 10 meses en anfora de barro de
750 litro

o Produccion: 800 botellas.

« Vinedo: Seleccion de un solo vinedo de
vifia vieja plantado en 1903.

e Suelo: Calcareo rocoso.

R « Vendimia: Manual
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o Grado: 14%

. Vino Natural sin sulfitos, no se le hace
ninguna intervencién durante todo su proceso
de elaboracion.



