
Variedades: 33% Garnacha, 33% Mazuelo,
34% Tempranillo

Altitud: 520 m

Pueblo: Cenicero (La Rioja)

DOCa: Rioja

Edad del viñedo: 121 años 

Elaboración: Fermentación alcohólica en
ánfora de barro de 750 litros

Crianza: 10 meses en anfora de barro de
750 litro

Producción: 800 botellas. 

Viñedo: Selección de un solo viñedo de
viña vieja plantado en 1903.

Suelo: Calcáreo rocoso.

Vendimia: Manual

Grado: 14%

Vino Natural sin sulfitos, no se le hace
ninguna intervención durante todo su proceso
de elaboración.

ÁNFORA DE TIERRA


